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Prato Il Parco delle Cascine di Tavola
diventa Il cuore enogastronomico
della citta.
Sara possibile conoscere e gustare
cucine e prodotti locali,
con I'accompagnamento

di una selezione musicale

ore 20.30
Cena
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Tortello sulla lastra della tradizione

Salumi del territorio di mora romagnola accompagrttila
nostra giardiniera sott'olio .

La piadina fritta impastata a mano con lo strutianbra
romagnola servita con squacquerone al sale ddiceervia
Cappelletti asciutti al ragu’ dei due presidi.

( Mora e Bovina romagnola)

Vitello tonnato alla moda dell’ Artusi su misticandecampo.

( Girello di vitello di bovina romagnola)

Ciambellone romagnolo con la crema al limone con le
ciliegie morette di Civitella di Romagna

Vini in abbinamento: Chadonnay, San Giovese, Poderi dal

Nespolo; Albana Passita Azienda Leone Conti

Cell 331439286
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Caramella di salmerino alpino in crosta di papavean
crudita’ di campo e gelatina di birra weizen
( comunita del cibo della val di fiemme).
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Gelato alle erbe e fiori del baldo con cialda ccaate e
salsa di ribes rosso (comunita del cibo baldensis) I
Vini in abbinamento: Trento DOC, Pedrotti,; Rosé Durante la manifestazione € previsto il servizidds
Marzemino, cantina d’ Isera;, grappa Marzadro navetta all'interno del parco — ingresso Via defattoria
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Insalata di tagliolini alla farina di grano saracendel molino | ;‘: w
pellegrini con carne salada e crerdapomodoro ik mwuummml
tangerino” ( comunita del cibo alto garda). W

Tosella alla panna e grappa trentina con poleditanais di é;&%
“spin” (comunita del cibo della valsugana e comundel Wﬂ! Ii"




